
CHESSE AND
WINE

Vino de honor

Mesas altas para sector de coctel con
mantel, carpeta de color (1 mesa por
cada 10 a 15 personas)
Accesorios y decoración para mesón
buffet o mesas individuales
Vajilla, cristalería y cubiertos para todo el
servicio. 
Servicio especializado de garzones,
barman y cocina.

S E R V I C I O  I N C L U Y E :

Tablas montadas con variedad de quesos premium y

charcutería: ahumado, azul, edam, cabra, oveja, brie,

gruyere, quesos untables, jamón Serrano, variedad de

salames, pastrami, chorizos y rollitos de jamón de pavo y

artesanal

Pinchos capresse: mozzarella di bufala, tomate cherry y

albahaca

Pinchos de huevos de codorniz

Variedades de aceitunas verdes y negras

Frutos secos: maní, almendras y pistachos.

Frutas frescas de la estación

Fondue de quesos con pan de campo

Camembert fundido sobre mermelada de damasco

cubierto por costra crocante de coco, parmesano y merkén.

Rollos de queso crema rellenos con: Cebolla caramelizada

con cubierta crocante de frutos secos / Salmón ahumado,

palta, sésamo tostado y soja.

Acompañado de variedad de finas galletitas, mini tostadas,

grisines, salsas untables y fruta para decorar.

Para compartir

LÍQUIDO SIN ALCOHOL (ilimitado):

Jugo de pulpa fruta natural (piña-frambuesa)

Bebidas: Coca-cola, Ginger Ale zero y normal

Agua con y sin gas.

MARIDAJE DE VINOS Y ESPUMANTES 

Selección de vinos de reserva con las siguiente

variedades de cepas:

Cabernet Sauvignon

Carmenere

Merlot

Pinot Noir

Sauvignon blanc

Chardonnay

Espumantes

Adicional: Vinos Gran Reserva y selección de

cepas a gusto del consumidor.

MÍNIMO 40 PERSONAS

https://cl.search.yahoo.com/search;_ylt=AwrFdnsO2jFleowDmmdjfgx.;_ylu=Y29sbwNiZjEEcG9zAzEEdnRpZAMEc2VjA3Fydw--?type=E211CL1451G0&fr=mcafee&ei=UTF-8&p=mozzarella+di+bufala&fr2=12642

